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APRESENTAGCAO DO PROJETO | PROJETO INTERNACIONAL CARNE DO MONTADO

O Projeto Internacional Carnes do Montado, desenvolvido pelo NERBE/AEBAL em parceria com
a CIMBAL, tem como objetivo posicionar as carnes do montado do Baixo Alentejo nos mercados
internacionais de maior valor, com destaque para Espanha e Francga.

Integrado no Programa Regional Alentejo 2030, o projeto aposta na valorizagdo de produtos
autoctones, na estruturacdo da oferta e na criagdo de uma rede colaborativa preparada para
exportar.

Este catdlogo digital constitui uma ferramenta central de promogao internacional, concebida
para aproximar produtores, operadores turisticos e importadores, facilitando o acesso a uma
oferta diferenciada, sustentdvel e com forte identidade territorial.

Mais do que um catédlogo, este € um convite a descobrir um territério Unico através dos seus
sabores.
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O TERRITORIO



O TERRITORIO | PROJETO INTERNACIONAL CARNE DO MONTADO

AS CONDICOES NATURAIS TRADUZEM-SE NAS
CARACTERISTICAS DAS CARNES

» Crescimento lento e natural
- Alimentacao diversificada e ndo intensiva
» Baixa densidade animal

. . . . , . « Respeito pelos ciclos naturais
O Baixo Alentejo € um territorio singular do sul da Europa, caracterizado por vastas paisagens

abertas, clima mediterranico e uma forte ligagao entre natureza, producao agricola e cultura.

No centro desta identidade encontra-se o montado - um sistema agro-silvo-pastoril Unico, Resultado . . L . . - . .
baseado no sobreiro e na azinheira, reconhecido como um dos ecossistemas mais sustentaveis Carnes com perfil sensorial distinto - sabor mais auténtico, textura equilibrada e identidade
do mundo. Este sistema combina, de forma equilibrada, producgéo, biodiversidade e preservagcao propria.

ambiental, sendo um exemplo de gestao sustentdvel do territério ao longo de geragdes.

E neste ambiente que as ragas autéctones sdo criadas em regime extensivo, em liberdade e ao PROPOSTA DE VALOR PARA o MERCADO

ritmo da natureza, alimentando-se de pastagens naturais e recursos do préprio ecossistema. Este

modelo de producgado garante elevados padrdes de bem-estar animal e uma ligagcao direta entre INTERNACIONAL

territério, alimentacgao e qualidade do produto final.

» Producao sustentdvel e ambientalmente responsavel

- Rastreabilidade e autenticidade

» Sistema extensivo nao replicavel em contexto industrial
- Forte ligagdo entre produto, territério e cultura

Mais do que um sistema de producédo, o montado € uma garantia de origem, autenticidade
e valor.
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AS RACAS AUTOCTONES



As ragas autdctones do Baixo Alentejo constituem o nucleo da proposta de valor das carnes do
montado. Resultam de um processo de adaptagdo ao longo de séculos as condigdes especificas
do territério - clima mediterranico, solos exigentes e sistema extensivo - desenvolvendo
caracteristicas Unicas que se refletem diretamente na qualidade da carne.

Mais do que recursos produtivos, estas ragas sdo a expressao viva de um modelo de produgao
sustentdvel, profundamente enraizado na cultura e na identidade do Alentejo.

Cada raca transporta consigo um territério, um sistema de produgdo e uma proposta de valor
distinta.

AS RACAS AUTOCTONES | PROJETO INTERNACIONAL CARNE DO MONTADO

O QUE TORNA ESTAS RACAS UNICAS

« Criagdo em regime extensivo, em contacto direto com o montado
« Alimentacgao natural baseada em pastagens e recursos locais

» Crescimento lento e equilibrado

« Adaptacdo as condi¢des naturais do territério

» Forte ligacdo a tradicao e ao saber-fazer local

VALOR PARA O MERCADO INTERNACIONAL

» Produtos ndo massificados

» Origem rastredvel e autenticidade garantida

» Forte potencial de storytelling

+ Adequacgado a segmentos premium e gourmet

» Alinhamento com tendéncias de consumo sustentavel

Na&o sdao apenas carnes - sdo produtos com identidade, capazes de acrescentar valor a oferta.



AS RACAS AUTOCTONES | PROJETO INTERNACIONAL CARNE DO MONTADO

FICHAS DE RACA AUTOCTONE

PORCO ALENTEJANO liidiaaius

O ICONE DO MONTADO

Produgéo extensiva Alimentacao natural Perfil sensorial Elevado reconhecimento Forte valor
em liberdade a base de bolota unico internacional gastronémico

POSICIONAMENTO

POSICIONAMENTO Premium / Gourmet | Restauragao, charcutaria, retalho | Europa
PRODUTOS Presunto DOP, paleta, enchidos, carne fresca
DIFERENCIAQI'\O Montanheira | Sistema extensivo | Identidade territorial

Criado em liberdade no montado, o Porco Alentejano é o produto mais
emblematico da regido. Durante a montanheira, alimenta-se de bolota,
conferindo a carne e aos produtos transformados caracteristicas Gnicas de sabor,
textura e qualidade nutricional.




AS RAGAS AUTOCTONES | PROJETO INTERNACIONAL CARNE DO MONTADO

PORQUE ESCOLHER

UMA RACA RECUPERADA, UM PRODUTO COM FUTURO

Producao extensiva Produto diferenciado e A Elevado potencial na
n = o Narrativa unica -
em liberdade nao massificado restauracao de autor

POSICIONAMENTO

~
POSICIONAMENTO Premium / Nicho | Restauracéo de autor | Mercados gourmet
PRODUTOS Carne fresca, potencial DOP
DIFERENCIAGAO Producao limitada | Exclusividade | Forte ligagdo territorial

/




AS RAGAS AUTOCTONES | PROJETO INTERNACIONAL CARNE DO MONTADO
FICHAS DE RACA AUTOCTONE

CAMPAN IQA PORQUE ESCOLHER

TRADICAO PASTORIL COM ELEGANCIA NO PRATO

o . Carne tenra e Forte tradicdo
Producgao extensiva - P
equilibrada gastrondmica

POSICIONAMENTO

POSICIONAMENTO Premium / Tradicional | Restauragéo | Franga, Espanha

PRODUTOS Borrego, cortes tradicionais

DIFERENCIAQI'\O Tradigdo | Equilibrio sensorial | Origem

Raca ovina emblematica do Campo Branco, produz um borrego tenro, de sabor
delicado e equilibrado, muito valorizado na gastronomia mediterranica.




AS RAGAS AUTOCTONES | PROJETO INTERNACIONAL CARNE DO MONTADO

PORQUE ESCOLHER

VERSATILIDADE E TRADICAO COM PRESENGCA DE MERCADO

Boa aceitagao

Producéao estavel Versatilidade
de mercado

POSICIONAMENTO

~
POSICIONAMENTO Médio-alto / Tradicional | Restauragao, retalho | Espanha, Franca

PRODUTOS Borrego, derivados

DIFERENCIAQAO Disponibilidade | Versatilidade | Tradigdo




AS RACAS AUTOCTONES | PROJETO INTERNACIONAL CARNE DO MONTADO

FICHAS DE RACA AUTOCTONE

SERPENTINA PORQUE ESCOLHER

RUSTICIDADE EXTREMA, AUTENTICIDADE NO PRATO

Elevada Potencial

Produto de nicho autenticidade gourmet

POSICIONAMENTO

POSICIONAMENTO Gourmet / Nicho | Restauragéo de autor | Mercados premium
PRODUTOS Cabrito, queijos artesanais
DIFERENCIAQI'\O Rusticidade | Producéao limitada | Exclusividade

Raca caprina autéctone altamente resistente, produzida em condi¢cées naturais exigentes.
Origina carne e leite com caracteristicas diferenciadas e forte identidade.
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OS PRODUTOS




OS PRODUTOS | PROJETO INTERNACIONAL CARNE DO MONTADO

A oferta das carnes do montado do Baixo Alentejo traduz-se numa gama diversificada de produtos
que combinam tradicdo, qualidade e valor acrescentado. Resultantes de sistemas de produgao
extensivos e de matérias-primas de elevada qualidade, estes produtos respondem as exigéncias
dos mercados internacionais mais exigentes.

Do produto fresco aos transformados de exceléncia, a fileira apresenta solugdes adaptadas
a diferentes canais e segmentos de mercado, mantendo uma forte ligagcdo ao territério, a
autenticidade e ao saber-fazer tradicional.

Uma oferta completa, coerente e orientada para o mercado premium.

ESTRUTURA DA OFERTA

« Carne fresca
» Produtos transformados
» Produtos certificados



OS PRODUTOS | PROJETO INTERNACIONAL CARNE DO MONTADO

FICHAS DE PRODUTO

CARNE FRESCA CARNE FRESCA
DE BOVINO DE BORREGO

INTENSIDADE DE SABOR COM
ORIGEM CONTROLADA

Proveniente de racas autéctones criadas Carne tenra e de sabor equilibrado, proveniente
em regime extensivo, a carne de bovino do de sistemas extensivos, com forte presenca na
montado apresenta sabor intenso, textura gastronomia mediterranica.

consistente eelevadaqualidade gastronémica.

PORQUE ESCOLHER PORQUE ESCOLHER

Versatilidade Possibilidade de Sabor suave e Elevada aceitacao Producgao Facil integracao

HCEUEDCS LR ORI e R de cortes certificagdo (ex.: IGP) equilibrado internacional tradicional em menus

POSICIONAMENTO Premium | Restauracgdo, retalho, distribuicao POSICIONAMENTO Premium / Tradicional | Restauragéo

UTILIZAGOES Grelhados, maturagdo, cozinha tradicional e contemporanea UTILIZAGOES Assados, grelhados, pratos tradicionais

DIFERENCIA(;I"\O Origem | Sistema extensivo | Consisténcia DIFERENCIA(;I'-'\O Tenrura | Tradigcdo | Versatilidade




FICHAS DE PRODUTO

CARNE FRESCA
DE PORCO
ALENTEJANO

SABOR INTENSO COM
IDENTIDADE UNICA

Carne proveniente de animais criados em
liberdade no montado, com perfil sensorial
diferenciado e elevada suculéncia.

PORQUE ESCOLHER

Carne suculenta Elevado valor Reconhecimento

Producéo extensiva . . .
e saborosa gastronémico internacional

POSICIONAMENTO Premium | Restauracao, retalho especializado

UTILIZAGOES Grelhados, pratos tradicionais e cozinha criativa

DIFERENCIA(;AO Montado | Alimentagéo natural | Textura

OS PRODUTOS | PROJETO INTERNACIONAL CARNE DO MONTADO

PRESUNTO
DE PORCO
ALENTEJANO

Produto de referénciaobtido por processos
de cura natural, com sabor complexo,
aroma intenso e textura refinada.

PORQUE ESCOLHER

Produto certificado Elevada aceitacdo Forte valorizagao
(DOP) internacional gastronémica
POSICIONAMENTO Gourmet / Alta gama | Charcutaria, restauragao

UTILIZAGOES Degustacao, entradas, harmonizagdes

DIFERENCIA{;I\O Montanheira | Cura natural | Prestigio

Longa maturacao



FICHAS DE PRODUTO

PALETA

INTENSIDADE E VERSATILIDADE
PREMIUM

Produto curado com perfil intenso e versatil,
permitindo uma abordagem mais flexivel em
termos de consumo e posicionamento.

PORQUE ESCOLHER

Maior acessibilidade Boa rotagao

Sabor pronunciado :
face ao presunto comercial

POSICIONAMENTO Premium | Retalho e restauracao

UTILIZA(;f)Es Degustacdo, tapas, entradas

DIFERENCIAGAO Sabor | Versatilidade | Relagédo valor/prego

OS PRODUTOS | PROJETO INTERNACIONAL CARNE DO MONTADO

LOMBO

Produto de elevada qualidade, disponivel
em fresco ou curado, com textura firme e
sabor equilibrado.

PORQUE ESCOLHER

Forte valorizagcao

Corte nobre Versatilidade culinaria ..
gastronémica
POSICIONAMENTO Premium | Restauragédo
UTILIZAGOES Pratos principais, cozinha criativa
DIFERENCIA(;I'-'\O Qualidade | Versatilidade



FICHAS DE PRODUTO

PAIO

TRADICAO E INTENSIDADE DE SABOR

Enchido tradicional com sabor intenso,
produzido a partir de matérias-primas
selecionadas e processos artesanais.

PORQUE ESCOLHER

Boa aceitacao

Produto tradicional Sabor marcante
de mercado

POSICIONAMENTO Premium | Retalho e restauracao

UTILIZAGOES Entradas, tapas, degustacao

DIFERENCIA(;I"\O Tradicdo | Sabor

OS PRODUTOS | PROJETO INTERNACIONAL CARNE DO MONTADO

CHOURICO

Enchido tradicional amplamente reconhecido,
com diferentes variagbes e ampla utilizacao
culindria.

PORQUE ESCOLHER

Facil integracao em diferentes

Produto versatil Elevada procura ; .
conceitos gastronédmicos
POSICIONAMENTO Médio-alto / Premium | Todos os canais
UTILIZAGOES Cozinha tradicional, tapas, restauragao

DIFERENCIA(;I'-'\O Versatilidade | Sabor



FICHAS DE PRODUTO

CARNE
MATURADA

SOFISTICAGCAO E VALOR
ACRESCENTADO

Carne sujeita a processos de maturagao
controlada que intensificam o sabor e
melhoram a textura.

PORQUE ESCOLHER

Tendéncia crescente

Produto premium Elevada valorizacéo
no mercado

POSICIONAMENTO Alta gama | Restauracao especializada
UTILIZACOES Steaks, fine dining

DIFERENCIA(;AO Processo | Intensidade de sabor

OS PRODUTOS | PROJETO INTERNACIONAL CARNE DO MONTADO

PRODUTOS
CERTIFICADOS
(DOP /IGP)

Produtos com certificagdo oficial que assegura
origem, autenticidade e métodos de produgao
controlados.

PORQUE ESCOLHER

Confianga do Diferenciagdo no Facilidade de
consumidor mercado posicionamento
POSICIONAMENTO Premium | Todos os canais
UTILIZAGCOES Transversal
DIFERENCIA(;AO Certificagcdo | Rastreabilidade



OS PRODUTOS | PROJETO INTERNACIONAL CARNE DO MONTADO

FICHAS DE PRODUTO

CABAZES EXPERIENCIAS
GOURMET GASTRONOMICAS ASSOCIADAS

SELECAO DE EXCELENCIA
DO MONTADO

Experiéncias que combinam territério, produgdo e

Conjuntosde produtosselecionados, ideais degustagdo, refor¢cando a ligagdo entre produto e origem.
para oferta e promocgdo internacional.

PORQUE ESCOLHER
PORQUE ESCOLHER

Ligacdo emocional

Valor acrescentado Diferenciagao turistica
ao produto
Solucao integrada Elevado apelo Valorlzggao do
comercial conjunto
POSICIONAMENTO Premium | Turismo e operadores
POSICIONAMENTO Gourmet | Retalho e exportagéo UTILIZAGOES Programas turisticos, FAM trips
UTILIZAGOES Oferta, eventos, promogéo DIFERENCIAGAO Experiéncia | Autenticidade

DIFERENCIA(;I"\O Curadoria | Experiéncia
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A REDE COLABORATIVA




A REDE COLABORATIVA | PROJETO INTERNACIONAL CARNE DO MONTADO

UMA REDE COM BASE TERRITORIAL

A rede integra aproximadamente 30 entidades distribuidas pelo territério do Baixo Alentejo,
incluindo:

» Produtores pecudrios;

» Unidades de transformacao;

» Operadores comerciais;

- Agentes ligados ao turismo e a valorizagdo do produto.

A rede colaborativa das Carnes do Montado do Baixo Alentejo integra um conjunto de empresas

e produtores que representam a diversidade, a qualidade e a capacidade produtiva da fileira. O QUE A REDE OFERECE AO MERCADO

Estruturada no ambito do projeto internacional, esta rede reliine operadores preparados para INTERNACIONAL
responder as exigéncias dos mercados externos, assegurando fornecimento, qualidade e

o « Contacto direto com produtores
proximidade. « Diversidade de produtos e escalas de producgao
» Capacidade de adaptacao a diferentes mercados

. . " . « Proximidade e flexibilidade na relagdo comercial
Mais do que um conjunto de empresas, esta € uma rede organizada para exportar.

CAPACIDADE E PREPARACAO PARA
EXPORTACAO

« Experiéncia em mercados nacionais e internacionais

« Certificagdes de qualidade (quando aplicavel)

» Capacidade produtiva identificada

» Disponibilidade para desenvolver parcerias comerciais

Uma base sdlida, com potencial de crescimento e internacionalizagao.
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CASOS DE VALORIZAGAO | PROJETO INTERNACIONAL CARNE DO MONTADO

Avalorizagdo das carnes do montado do Baixo Alentejo ndo é apenas potencial - € jd umarealidade

em evolugao, sustentada por iniciativas concretas que demonstram a sua aceitacdo e capacidade
de afirmagdo no mercado.

Os casos apresentados neste capitulo constituem exemplos praticos de aplicagdo, comercializagao

e valorizagdo do produto, evidenciando diferentes formas de ligagado entre producao, territério e
mercado.

Mais do que conceitos, sdo provas reais de mercado.

PORQUE SAO IMPORTANTES ESTES CASOS

» Validagao da qualidade e aceitacdo do produto
« Evidéncia de capacidade de comercializagdo

- Demonstracdo de inovacdo e adaptacgao

- Reforgo da confianga na fileira



CASOS DE VALORIZACAO

PLATAFORMA DIGITAL
“CARNES DA MONTANHA"

INOVACAO NA COMERCIALIZAGCAO DE RAGAS AUTOCTONES

Projeto de comercializacao digital que integra a carne de racgas autéctones, com
destaque para a Garvonesa, permitindo o acesso direto do consumidor ao produto.

Demonstra viabilidade comercial; aproxima produtor e
consumidor; refor¢ca a marca “raga autéctone”.

RELEVANCIA

m Venda online | Distribui¢do nacional | Valorizacdo da origem

NN B

CASOS DE VALORIZAGAO | PROJETO INTERNACIONAL CARNE DO MONTADO

CANTINAS ESCOLARES DE OURIQUE

INTEGRAGCAO INSTITUCIONAL E VALORIZAGCAO LOCAL

Introducgdo de carnes de ragas autéctones nas ementas das cantinas escolares do
concelho de Ourique.

OBJETIVO Promover allmer)tac;ao de qyalldade; valorizar produgéao local;
educar para a origem dos alimentos.

Validagao institucional; integragdo no consumo regular; reforco
da identidade territorial.

RELEVANCIA




GASTRONOMIA DE AUTOR -
CHEF JOAO MOURATO

DO PRODUTOR AO FINE DINING

Utilizagdo de carne Garvonesa em contexto derestauragao de autor, estabelecendo
uma ponte entre producdo extensiva e gastronomia contemporanea.

Posicionamento premium; criagdo de narrativa gastronémica;
ligacdo a mercados exigentes.

RELEVANCIA

CONTEXTO Quinta do Quetzal | Cozinha de autor | Valorizagdo do produto Iocalw

POTENCIAL DE REPLICACAO E CRESCIMENTO

» Expansao para mercados internacionais

« Desenvolvimento de novos canais de distribuigdo

- Reforgo da presenga em restauragdo premium

» Criacdo de experiéncias integradas produto + territério
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PACOTES TURISTICOS
INTEGRADOS




As carnes do montado do Baixo Alentejo ndo se limitam ao produto - fazem parte de uma
experiéncia territorial Ginica, que combina natureza, producéao, gastronomia e cultura.

Os pacotes turisticos integrados representam uma forma inovadora de valorizar a fileira,
permitindo aos visitantes conhecer, viver e saborear o montado de forma auténtica.

| Mais do que consumir - trata-se de experienciar a origem.

COMPONENTES DA EXPERIENCIA

« Visita ao montado - contacto direto com o territério, observacdo do sistema extensivo,
interpretacdo do ecossistema

e Contacto com produtores - visita a exploragdes, explicagcdo dos processos de producéao,
interacado direta com os agentes locais

- Degustacdo de produtos - provas comentadas, harmonizacdo com produtos regionais,
valorizagao sensorial das carnes

« Alojamento e animacdao turistica - estadias em unidades locais, atividades complementares
(caminhadas, cultura, gastronomia)

PACOTES TURISTICOS INTEGRADOS | PROJETO INTERNACIONAL CARNE DO MONTADO

VALOR PARA OPERADORES E
MERCADOS INTERNACIONAIS

» Criagcdo de experiéncias diferenciadas

» Valorizagao da oferta gastronémica

» Reforco do storytelling junto do consumidor final

» Possibilidade de integracdo em programas turisticos

LIGACAO AS ACOES DO PROJETO

» FAM trips (viagens de familiarizag&do)
» Press trips

« Missdes de reconhecimento

« Agdes de promogdo internacional

No Baixo Alentejo, a carne nédo é apenas um produto - € uma experiéncia que comeca no
montado e termina a mesa.
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AS ASSOCIACOES
PARCEIRAS




As associacdes de criadores e entidades parceiras desempenham um papel central na organizacéo,
valorizacdo e promocao das carnes do montado do Baixo Alentejo.

Sao responsaveis pela gestdo técnica das ragas, pela certificagdo da qualidade e pela articulagao
entre produtores, mercado e instituigdes.

Sdo as guardias da autenticidade e os pontos de acesso privilegiados a fileira.

FUNCAO NA CADEIA DE VALOR

» Gestao dos livros genealdgicos das ragas

» Apoio técnico aos produtores

» Controlo e promocao de certificagdes (DOP, IGP)

» Representacdo institucional da fileira

» Facilitacdo de contactos com operadores nacionais e internacionais



ENTIDADES DE REFERENCIA

ACOS - ASSOCIACAO DE
AGRICULTORES DO SUL

www.acos.pt

REFERENCIA NA PRODUCAO OVINA E CAPRINA

Entidade de referéncia no sul de Portugal na defesa e promogao das ragas
autdctones ovinas e caprinas, com forte presenca no territério do Baixo Alentejo.

RESPONSABILIDADES

aos produtores; promocao do setor.

Gestao do Livro Genealdgico da raca Campanica; apoio técnico \l
DESTAQUE Organizagdo da Ovibeja, o maior evento agricola do sul de PortugalJ

AACB - ASSOCIACAO DE
AGRICULTORES DO CAMPO BRANCO

www.aacb.pt

DINAMIZAGCAO E VALORIZAGAO DA RACA GARVONESA

Associagao responsavel pela gestao e valorizagdo da raga bovina Garvonesa, com
forte ligacdo ao territério do Campo Branco

R apoio a comercializagao.

Participagdo em projetos de comercializagdo digital e valorizagdo
da carne Garvonesa.

DESTAQUE

Gestdo do Livro Genealdgico da raga; dinamizagdo da produgéo; W

AS ASSOCIAGOES PARCEIRAS | PROJETO INTERNACIONAL CARNE DO MONTADO

ACPA - ASSOCIACAO DE CRIADORES
DE PORCO ALENTEJANO

www.porcoalentejano.com

GUARDIAO DO PRODUTO EMBLEMATICO DO MONTADO

Associacdo de referéncia na gestdo e promocgdo do Porco Alentejano, um dos
produtos mais emblematicos da fileira.

Gestdo dos registos de montanheira; certificacdo de produtos
DOP; apoio a producgdo e comercializagado.

Ligagao direta aos produtos de maior valor acrescentado

LSl (presuntos e enchidos).

RESPONSABILIDADES
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COMO IMPORTAR




O processo de importacdo de carnes do montado do Baixo Alentejo é estruturado, transparente e
adaptado as exigéncias dos mercados internacionais. Através da rede colaborativa e das entidades
parceiras, os operadores internacionais dispdem de um acesso facilitado a produtores, produtos

e informacéo técnica.

ETAPAS DO PROCESSO DE IMPORTACAO

IDENTIFICAR O PRODUTO E O PARCEIRO

« Conhecer a oferta disponivel
« Identificar tipologias de produto
« Selecionar parceiros potenciais

ESTABELECER CONTACTO DIRETO

« Contactos diretos com produtores e empresas da rede
- Apoio das associagdes parceiras na identificagdo de fornecedores
« Esclarecimento técnico e facilitacdo de contactos

DEFINIR CONDICOES COMERCIAIS

« Tipologia de produto
» Volumes

« Precgos

« Prazos de entrega

« Condigdes logisticas

COMO IMPORTAR | PROJETO INTERNACIONAL CARNE DO MONTADO

0 VERIFICAR REQUISITOS E CERTIFICACOES

« Denominacdo de Origem Protegida (DOP)
« Indicagédo Geografica Protegida (IGP)
e Outras certificagcdes aplicaveis

e ORGANIZAR LOGISTICA E TRANSPORTE

« Transporte refrigerado
« Cumprimento de normas sanitdrias e de seguranca alimentar
« Documentacgdo necessaria a exportagao

° ACOMPANHAMENTO E DESENVOLVIMENTO
DA RELACAO COMERCIAL

« Fornecimento regular
« Desenvolvimento de novos produtos
« Adaptagao da oferta ao mercado

IDIOMAS DE ATENDIMENTO

Os operadores da rede asseguram atendimento em portugués, espanhol e francés, facilitando a
comunicagdo com os mercados-alvo do projeto.

APOIO INSTITUCIONAL

Para apoio adicional, os operadores podem recorrer as entidades coordenadoras do projeto -
NERBE/AEBAL e CIMBAL - que podem apoiar na orientagéo inicial, identificacdo de parceiros e
enquadramento do mercado. ﬂ



CODIGO E DESIGNAGAO DO PROJETO:
ALT2030-FEDER-00487200 | PROMOGAO INTERNACIONAL DA CARNE ALENTEJANA -
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